SELARL GERARD SAHUQUET & CIE

N° Description Estimation

1|4 Fermenteur isobar (2,5 bars) 10hL INDCOM Water4life, tout équipé (vannes DIN32 + 6000
manometre + bondonneur + bougie de carbonatation) (2023)

2|110 fats slim 20L téte A, une partie Thielmann (2022) + une partie BLEFA sérigraphié logo 600
brasserie (2023)

3|1 Salle de brassage 5hl Vitvinif triphasée comprenant : 1 cuve mash + 1 cuve boil + panier 2000
tampon + tuyaux flexibles DIN 32 + mireur + filtre T (2022)

411 Tank a eau chaude 10hl : tank a lait + double résistance en triphasé 500

5|1 Gerbeur électrique CESAB : avec levée initiale, batterie lithium-ion, 1200 kg max, levée max 1500
2,8 m (2023)

6|1 Systéme de lavage CIP Polsinelli 3 cuves 100 L : 1 cuve soude résistance chauffante + 1 cuve 500
eau + 1 cuve acide + pompe (2023)

7|1 Pompe liverani Miniverter Midex (EPDM) avec bypass sur chariot (2020) + 1 Pompe liverani 800
EP senior inox sur chariot (2023)

8|3 Tireuses mobile Lenne froid sec 2 becs (dont 2 FS70) + 1 Tireuse mobile Lenne FS35 1 bec a 600
compresseur (2023)

9|1 tireuse colonne Lenne bain glacé H100 2 becs 120L/h (2023) 200

10 |1 Concasseur malt Robix - Roppi 250 - 250kg/h (2020) 300




